
LA CUCINA ITALIANA di  Altar iva

Altar iva ’s  ITALIAN CUISINE



Una Cucina Italiana contemporanea che reinterpreta i grandi classici della tradizione, 
attraverso la visione dell’executive Chef Alessandro Rinaldi, nel pieno rispetto 

dell’essenza della materia prima e del prodotto.

A contemporary Italian cuisine that reinterprets the great classics
of tradition through the vision of Executive Chef Alessandro Rinaldi, 

with the utmost respect for the essence of each ingredient and product.

Possibilità di scegliere liberamente 2 o 3 portate per persona 
Possibility to freely choose 2 or 3 courses per person

DESSERT

La Cucina Italiana di Altariva | Altariva’s Italian Cuisine

La Pappa al pomodoro (1)     

Focaccia artigianale con prosciutto crudo e mozzarella di bufala (1,7,12)

Artisanal focaccia with Parma ham and buffalo mozzarella (1,7,12)  

Cannellone al ragù bolognese (1,3,7,9,8)

Cannellone with Bolognese ragù (1,3,7,9,8)  

La linguina di farro e orzo; aglio, olio e peperoncino (1)

Spelt and barley linguine with garlic, olive oil and chili pepper (1)    

Frittura di calamari e gamberi (2,4,14)

Mixed fried calamari and shrimp (2,4,14)    

Vitello Tonnato con capperi di Pantelleria (3,4,7,10,11)

Veal with tuna sauce and Pantelleria capers (3,4,7,10,11)    

Trota del Lago in Carpione (4,9,12)

Lake trout in carpione marinade (4,9,12)     

Tiramisù (3)    

Affogato al caffè (3,7)

Coffee affogato (3,7)   

Dolce del Giorno

Dessert of the Day

Macedonia di frutta fresca

Fresh fruit salad    

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile richiedere l’apposita documentazione che verrà fornita dal personale.

For any information on substances and allergens, you can consult the specific documentation that will be provided, upon request, by our staff.

Vegetariano Vegano Senza Glutine Senza Latticini Pesce e Crostacei Frutta a Guscio Sostenibile o Locale
Vegetarian Vegan Gluten Free Dairy Free Fish and Crustaceans Nuts Sustainable or Local

€ 55 p.p.  € 70 p.p.  

2 portate/courses 3 portate/courses

€ 12 p.p.  

Dal lunedì al venerdì 12:00 – 14:00 | Monday to Friday 12:00 PM – 02:00 PM


